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Le Coq d’Or
UN EXCELLENT BISTRONOMIQUE

Depuis 2025, la famille Fabbro est à la tête du  
Coq d’Or. Guillian, Nathan, Lilian et Brian travaillent 
des produits du terroir et proposent une excellente 
cuisine bistronomique : Saint-Jacques f lambées, 
tournedos de canard Rossini et Paris-Brest font partie 
des incontournables. À savourer à la carte ou en menus, 
accompagnés d’une belle carte des vins*. Au bar, on a le 
choix entre cocktails, bières, spiritueux… La décoration 
est chic, l’ambiance chaleureuse avec des soirées à thème.

7, place du Champ de Foire, 23130 CHÉNÉRAILLES 
Tél. : 05-55-52-01-74 – www.restaurant-coqdor-23.com

En cuisine comme dans tous les arts, 
la simplicité est le signe 

de la perfection.
Serge Bruyère


